P

SVROP SKLADNIKI
IMBIROWY “ @ W

wbuw oulier wioda,

PRZYGOTOWANIE:

90

Odmierzyc skbadinis w proporgy 1 porcyn imbiru na, 2 porgye cukru i 2 Iaw%wmw(g,t (bit wryc & oskohac
ze skorld przy pomocy byzle. Oczyszozony kovzeit posickac na drobna, kosthe, przefrzyc do wiski L zwiazyo
1A Staronjaricy wadze:

Do garka  dodac 2 porge oufiu, 2 porce. 1 poGye imbirw, 4 wastypnio wymieszac
Mieszanke wistaniic na buchenke, tozpoczal gﬂtowamo na Srediniv trgytm.

Po osiagnicoin wizenia  zmuieyszyc  ogient i gotowac dv czasu uzyshania zloteqr loloru
i preformang gestesci Syrop przefac do sbika G szklwng  butelli @ przeciowynac
szezeftie zamfuicty
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. lm drebriey polaroyony bedzie imbir, tym syrop bedzie mial intensywinicyszy swak
2. Syrop spranidzi sic yako prezent - wystarczy wilac gv do fadinegs poemnika i udekoronac wstazka

3. Jeslh wifisz klarominy syrop - przed przelaniem go do butelef wozesz przepuscic go przez sithe
Taki syrop jednak nie bedzio nabioraf mooy | intensywinssei 2 czasem

4 Gprandzi siq yaks dodatek do deseron, cieplychi i zimayc napg, idealitio komporuge sie 2 oytiryna,
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